La c'est autre chose,
rovaume des épices et des condi-
ments, délices de galettes de blé et
de mafs, magie des couleurs. Quel-
que chose de nouveau sous le
soleil, recréer le PAKISTAN a
LYON, & 50 métres de 1'audito-
rium, &t 20 méires de M + Ml
faut le faire ; Essai réussi, cuisine
bien adaptée a I"Europe - en effet
les véritables plats pakistanais
seraient immangeables pour nos
palais européens, (trop épicés).
Dégustez donc :
les beignets de légumes, les bro-
chettes de poulets, le carry
d'agneau, les boulettes de beeuf,
i le riz an mille couleurs &t & la
saveur douce et apaisante pour le
palais. Les glaces et sorbets sor-
tent des sentiers habituels, et les
pitisseries sont vraiment maison,
Quant au riz au lait ; il vaut & Jui
seul le déplacement.

Evidence & ne pas oublier :

1* — Le cocktail maison, la cou-
leur vaut le vovage, le godit vous
élonnera.

2% — Dinez donc au petit lait mai-
son, laissez le vin, ce petit lait
apporte douceur 4 vos papilles, et

vous permet de micux godter et
apprécier la bouchée suivante.

i un jour vous Etes ¢onnu, on
vous laissera wvoir le fourneau ;
c'est réellement magique, cet dtre
ancestral, et ces plats de cuisson
d'origine garantic, simple, rusti-
que, mais qui en sort en vraiment
extraordinaire.

Un petit défaut, la lenteur du ser-
vice, qui vous oblige & prévoir
pour le déjeuner, un Lemps
d'attente assez long,

Une faute de golit, un menu &
midi, mais pas le soir, pourtant un
menu reste un guide, et il est
nécessaire pour les non initiés.

LE KARALCHI
206, rue Garibaldi
AO003 LYON
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